
ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

LA CARTE 

Soupe froide de courgette 6€ 

Poêlée d’encornets  10€

Poulet croustillant 7€

Entrecôte race normande 250g 25€

Crumble de légumes 16€

Pommes de terre grenailles aux herbes

Blanquette de lotte 25€
Pommes de terre vapeur, légumes de saison

Dame blanche 8€

Crème brûlée vanille 7€
Profiterole façon Guillaume 10€
Crème pâtissière, glace vanille, praliné, chocolat
chaud

Glaces / Sorbets 2 boules 5€
3 boules 7€
Chocolat, Caramel, Vanille, Pistache, Fraise, Pomme,
Citron jaune, Framboise, Cassis

Vacherin aux fruits rouges 9€Assiette de fromages 9€
Assortiment de fromages normands

Végétarien
Prix nets / service compris Toutes nos viandes sont d’origine française

Plat du jour à l’ardoise 13 €
Tous les midis du Mardi au Vendredi (hors jours fériés)

Crumble au parmesan, légumes de saison,
salade verte

Sésame torréfié, sauce aigre douce

Filet mignon de porc 18€
Sauce moutarde à l’ancienne, légumes de saison

Salade de chèvre chaud 6€

Dos de cabillaud au chorizo 20€
Ratatouille maison   

Riz au lait 5€ Soupe de nectarine 9€

Possible en plat 12€

Caramel beurre salé

Foie gras de canard 13€
Chutney d’oignons, pain brioché

Tartare de boeuf 180g 19€ 
Pommes de terre grenailles,
Au choix : préparé ou non préparé

Tomate et pesto vert 

Sorbet citron verveine

Beurre persillé 

Deux boules de glace vanille, sauce chocolat,
chantilly

Sorbet cassis et framboise


